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Ankunft im Obstland-Informations-Center
04668 Grimma-Durrweitzschen
QObstland-StraBe 48 (Tankstelle DUrrweitzschen).

* BegriBung der Reisegruppe mit einer PowerPoint-
Firmenprasentation, Verkostung von Apfeln, Saften
sowie Fruchtweinen (mind. 3 Proben)

* Besichtigung des 24-kt-KUhllagerhauskomplexes
(moderne Lagerung, Sortierung und Vermarktunsg)

und/oder

* Plantagenrundfahrt mit Erklarung (Eigenfahrzeus)

* Besuch des Hofladens vor Ort
(Kauf heimischer Produkte) 12,00 €

Transfer zur Gansefarm in Mutzschen (ca. 20 min).

*  Mittagessen in der Hof-Klche der Ganse-
farm Mutzschen, umrahmt mit einem unter-
haltsamen Video ,Meine kleine Farm —
Gans ganz groB* 12,00 €
*  Besuch der Daunen-Manufaktur Eskildsen
Deutsche Daunen direkt von der Gansefarm

r—
Transfer zur Chocolaterie nach Wermsdorf (ca. 10 min)
Clwoeolatior Practsel

*  Besuch der Chocolaterie-Werkstatt um
selost einmal als Chocolatier tatig zu sein.

und Tafel-aktiv mit Kaffee-Buffet 12,00 €
auf Wunsch auch
* Tafel-aktiv mit Abendorot-Buffet 12,00 €

* alle Preise pro Person — Mindestteilnehmerzahl: 15
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X s Fordervarein ,Obsiand” o.V.

in "Obste Durrweitzschen, Obstland-Stra3e 48
04668 Grimma

Telefon: 034386 95167

Fax: 034386 95177
www.foerderverein-obstland.de

slildsen o
OT Mutzschen, Am Lindigt
Eskildsen 04668 Grimma
Telefon: 034364 8840
Fax: 034364 88498
www.eskildsen.de

OLAV PRAETSCH

Chocolatier

Chocolabior Prasksch KT
Bischofsweg 29a
04779 Wermsdorf
Telefon: 034364 889820
Fax: 034364 889821
www.chocolatier-praetsch.de
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Ein Tagesausflug fur Jung und Alt.




Ein mildes Klima mit ausgewogenen Niederschlagen und Sonnen-
scheinstunden begunstigen seit jeher den Obstanbau in der Region
zwischen Grimma, Leisnig, Wermsdorf und Mugeln. So reicht die
Obstbautradition hierzulande bis in das 12. Jahrhundert zurlck,
als Nonnen und Ménche des missionierenden Zisterzienserordens
fUr ihre Eigenversorgung Klostergarten anlegten und darin neben
Krautern, Gewlrzen und Gemuse auch erste Obstbaume pflanz-
ten.

Ab dem 16. Jahrhundert waren es die sachsischen Kurflrsten, die
den Obstbau per Staatserlass Uber die Pflanzung von ,Hochzeits-
baumen® und Obstbaumalleen an den nach Dresden flihrenden
Staatsstra3en forderten. Im Verlaufe des pomologischen Zeitalters
im 18. und 19. Jahrhundert grindeten sich in vielen sachsischen
Stadten frihburgerliche Obstbauvereine. Zum Ende des 19. Jahr-
hunderts begann sich daraus der gewerbliche Obstbau zu ent-
wickeln.

Im Kloster ,Marienthal“ in Sornzig wurde durch den Leipziger
Stadtrat Dr. Ludolf Colditz mit der Klosterobst GmobH der erste
obstbauliche Gewerbebetrieb in der Region gegrindet. Anfang
der 70er Jahre des 20. Jahrhunderts wurde die Landwirtschaft um
AblaB3, Durrweitzschen, Leisnig und Sornzig innerhalo kirzester
Zeit auf den intensiven Obstbau fokussiert und 1991 das ,Obst-
land“ geloren.

OLAV PRAETSCH

Chocolatiertr
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Diesem zutiefst moralisch-philosophischen Epigramm und zugleich
der Lebensmaxime von Erich Kastner folgend, grindete Kondlitor-
meister Olav Praetsch 2004 in Authausen in der Dubener Heide eine
Chocolaterie.

Die Produktionsstatte befand sich zunachst in Wurzen, im mehr als
150 Jahre alten Stammhaus der Konditoren-Familie Praetsch.

In inzwischen bereits 5. Generation setzt Olav Praetsch ihre Tradi-
tion mit zeitgemaBer Ausrichtung — seit 2012 am neuen Produktions-
standort in Wermsdorf — fort. So werden flr die Herstellung der
feinen Schokoladen nur beste und einwandfreie, vorwiegend aus
der Region stammende Rohstoffe — wie z.B. naturbelassene Butter
und frische Sahne — verwendet.

Auch wird auf den Einsatz von Konservierungsstoffen, Frischhalte-
mitteln und ,versteckter” Alkohole generell verzichtet.

Vielmehr steht eine ehrliche, soli-
de, saubere und handwerkliche
Arbeitsweise im Fokus des Tuns
von Chocolatier Olav Praetsch.

Eskildsen
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Die ersten ,Eskildsen Ganse“ wurden vor fast 50 Jahren im schles-
wig-holsteinischen Gudendorf geboren. In nunmehr bereits dritter
Generation hat sich Junior-Chef Lorenz Eskildsen auf die Zucht und
Haltung von Gansen aus Freilandhaltung spezialisiert.
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So werden von ihm technisches Know-How mit traditionellen Wer-
ten und der Achtung vor Mensch, Tier und Natur verbunden. Das
Ergebnis sind naturbelassene Produkte mit einer stets zuverlassig ho-
hen Qualitat. Am jungsten und zusleich grofiten Produktionsstand-
ort im sachsischen Wermsdorf hat er alle Facetten der Ganseproduk-
tion ,unter einem Dach” integriert.

Das breit gefacherte Spektrum der dortigen Produktion reicht von
der Zucht Uber die Brut, Aufzucht und Mast bis hin zur Verarbeitung
der Ganse. Die Herstellung von rei-
nen Daunen- und Federbetten und
die ganzjahrige Hofvermarktung
erganzen sein wirtschaftliches Tun
und runden das Produktsortiment




